
 A L M O Ç O  E X E C U T I V O  



 

APERITIVO
NOSSA FOCACCIA, AZEITE E BALSÂMICO OU SALADA DO DIA! √  

*Ser vido em todas as opções.

ESCOLHA O SEU PRINCIPAL

RISOTO FUNGHI! √
Arroz carnaroli  al  dente,  funghi  secchi,  manteiga,  vinho branco 

e queijo parmesão.

SPAGHETTI COM FRANGO GRELHADO!
Massa fresca ar tesanal,  ser vida com molho pesto ou molho pomodoro 

e peito de frango grelhado.

GNOCCHI ou SALADA + MILANESA DE FRANGO! 
Gnocchi  ar tesanal ao molho pomodoro ou salada da casa com 

filé de frango à milanesa.

LASCAS DE MIGNON COM RISOTO E ALHO PORÓ (+R$5)
Um cremoso risoto com lascas de mignon e alho-poró.

RISOTO DE CAMARÕES! (+ R$5) 
Arroz carnaroli  al  dente,  camarões salteados,  manteiga,  vinho branco,

 queijo parmesão e um toque de gengibre e manga.

RISOTO DE GENGIBRE E MANGA OU SALADA 
COM FILE DE PEIXE! (+ R$10)

Um cremoso risoto de gengibre e manga ou salada da casa com filé 
de peixe do dia grelhado.

SOBREMESAS
escolha uma das opções por R$15

TORTA DE CHOCOLATE E CALDA DE NUTELLA!

SORVETE DE COCO FRESCO COM GELEIA ARTESANAL!

TORTA DE MAÇÃ COM SORVETE DA CASA!

UM CAFÉZIN PARA FINALIZAR R$8
 

QUER DEIXAR MAIS INTERESSANTE?
ACRESCENTE UMA TAÇA DE VINHO HARMONIZADA A PARTIR DE + R$18

M E N U  E X E C U T I V O
R$45 por pessoa

escolha uma das opções

√ Pratos vegetarianos



M E N U  E X E C U T I V O  P R E M I U M
R$79 por pessoa

escolha uma das opções

APERITIVO
NOSSA FOCACIA E SALADA DO DIA! √  

*Ser vido em todas as opções.

PRINCIPAIS

MIGNON COM RISOTO PARMESÃO!
Mignon grelhado ao molho roti ,  com risoto de queijo parmesão.

STROGONOFF DE CAMARÃO!
Strogonoff de camarão,  ser vido com arroz branco e batatas rústicas.

FILET DE SALMÃO GRELHADO COM RISOTO SCICILIANO!
Filet de salmão grelhado acompanhado de risoto scicil iano.

SOBREMESAS
escolha uma das opções

TORTA DE CHOCOLATE E CALDA DE NUTELLA!

SORVETE DE COCO FRESCO COM GELEIA ARTESANAL!

TORTA DE MAÇÃ COM SORVETE DA CASA!

UM CAFÉZIN PARA FINALIZAR R$8

QUER DEIXAR MAIS INTERESSANTE?
ACRESCENTE UMA TAÇA DE VINHO HARMONIZADA A PARTIR DE + R$18

 



@vino.ipanema


